
Ranking:
Deutschlands beste

Restaurants für

Von der Auster bis zum Steinbutt

Wien
Lässig und gut: Eine Insider-Tour 
mit Spitzenkoch Konstantin Filippou. 
Auf zu seinen Lieblings-Lokalen!

PARIS GLASWEISE
Ein Bummel durch 
die besten Weinbars

MALTA BLÜHT AUF 
Eine Insel entdeckt 
den Genuss 

WUNDERKIND
Koch Flynn McGarry, 
New York 

Seafood
Praktischer Info-Guide 
zum Herausnehmen. 
Mit allen Adressen für 
Ihre Reise

Extra:

Luxus vom Grill:Tomahawk, Chateaubriand Porterhouse, Onglet
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6  Outdoorküche 
Die Küche „Modern Line“ 
kombiniert pulverbeschichte-
ten Stahl mit Eichenbohlen  
und einer Granit-Arbeitsplatte. 
Individuell ist die Ausstattung 
mit Gasgrill, Smoker oder  
plancha (Grillplatte). Verschie-
dene Maße möglich (100 x  
266 x 70 cm, € 7947, wie im 
kleinen Foto l. u. abgebildet),  
www.oehleroutdoorkitchen.de

7  Salatschüssel
Ein Klassiker aus den Fünfzi-
gern ist „Krenit“ von Normann 

9  Servierwagen  
Der „Bar Cart“-Servierwagen 
(kl. Foto o.) ist auf seinen  
Rollen immer dort zur Stelle, 
wo man gerade eine Ablage 
braucht. Gestell aus poliertem 
Teak, Details aus Edelstahl.  
73 x 74 x 102,5 cm, € 1900, 
www.gloster.com

10  Salatbesteck 
Langlebig, robust und dabei 
sogar biologisch abbaubar ist 
das Salatbesteck „Sal & Ed“ 
von Zuperzozial: Es werden  
nur Bambus und Mais sowie 
ein Harz als Bindemittel ver-
arbeitet. 27,5 x 7 x 3 cm, € 14,  
über www.onekitchen.com

11 Tablett
„Alto“ ist ein Tablett aus elek-
troverzinktem Stahl mit einem 
UV-Pulverlackschutz, dank 
dem es auch bei häufiger Nut-
zung im Freien lange schön 
bleibt. An den Stahldrahtgriffen 
lässt es sich angenehm tragen. 
Von Fermob, 38,5 x 53 cm,   
€ 89, über www.connox.de 
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Copenhagen. Das Modell aus 
beschichtetem Stahl gibt es in 
vielen Größen und Farben.  
Ø 25 cm, 14 cm hoch, € 62, 
über www.onekitchen.com

8  Leuchte
Licht to go wird immer popu-
lärer. „Balad“ lässt sich über  
ein USB-Kabel aufladen und 
macht‘s dann im Garten oder 
auf der Terrasse rund zwölf 
Stunden hell. Von Fermob,  
25 cm hoch, € 79, über  
www.connox.de
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1  Brett 
Schneidebrett mit Saftrille  
für Steaks und Braten, aus 
Bambusholz, 42 x 31 x 3 cm, 
von Zwilling, € 49,95,  
www.de.zwilling-shop.com

2  Karaffe
Die Karaffe aus Borosilikatglas 
eignet sich gleichermaßen für 
heiße und kalte Getränke. Dank 
dem Neopren-Mantel bleibt  
die jeweilige Temperatur der 
Flüssigkeit länger konstant. 
Neu ist die Farbe „Arctic Blue“. 
Ø 9 cm, 27 cm hoch, 1 Liter,  
€ 49,95, www.evasolo.com

3  Tablett-Set 
Farblich perfekt aufeinander 
abgestimmt sind die drei unter-
schiedlich großen „Trays“ aus 
mattem Kunststoff, die man 
als Schalen mit flachem Rand 
oder als Tabletts nutzen kann. 
3er-Set (Ø 18, 29 und 40 cm)  
€ 89, www.vitra.com

4  Gläser
Das doppelwandige Thermo-
glas der „Hot ‘n‘ Cool“-Gläser 
von Schott Zwiesel hält warme 
Getränke heiß und kalte kühl. 
Hohes Glas: Ø 8,5 cm, 14 cm 
hoch; niedriges Glas: Ø 5,8 cm, 
8,7 cm hoch, jeweils im 2er-
Set € 23,90 bzw. € 15,90,  
über www.onekitchen.com
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5  Weinkühler
Der Weinkühler „Magisso“ 
temperiert Getränke nach dem 
Verdunstungsprinzip: Hält man 
den Behälter unter kaltes Was-
ser, saugt sich die schwarze 
Keramik damit voll und gibt die 
Feuchtigkeit nur langsam  
wieder ab – Wein bleibt rund 
drei Stunden kalt. Ø 12,5 cm,  
21 cm hoch, € 60, über  
www.onekitchen.com   

EDEL &    praktisch
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3  Grillbesteck I 
Mit Grillpinzette (€ 39,90) und 
Grillgabel (€ 49,90) hat man  
alles im Griff. Hinterher reinigt 
man den Rost mit der Grill-
bürste (€ 49,90), deren scharfe 
Kante Verkrustungen entfernt. 
Alle Teile von Carl Mertens‘ 
„Röstzeug“ mit Nussbaum -
griffen, 38 cm lang. www.
carl-mertens-shop.com 

4  Grillbesteck II
Die „Martelé“-Kollektion von 
Robbe & Berking hat den spe-
ziellen Hammerschlag-Look in 
den versilberten Oberflächen. 
Das gilt auch fürs Grillbesteck, 
das erstmalig die Serie er-
gänzt. Messer 29,3 cm lang, 
Gabel 25 cm lang, Set ab  
€ 480, www.robbeberking.com

5  Grillgeschirr 
Die „BBQ Passion“-Grillpfänn-
chen aus Porzellan kann man 
direkt auf den Rost stellen – 
und dank abnehmbarer Griffe 
leicht herunterholen. Ø 14 cm, 
2er-Set € 29,90. Von der Platte 
„L“ der Serie rollen Spießchen 
nicht weg. 42 x 22 cm, € 29,90, 
www.villeroy-boch.de

6  Outdoorküche
Bei der größtenteils aus Edel-
stahl gefertigten Outdoor-
küche von Garpa (kl. Foto l.) 
lassen sich Module wie Spül- 
und Sideboard mit einem  
Gasgrill kombinieren. Höhen 
etwa 80 cm, Tiefen etwa  
50 cm, Breiten je nach Aus-
stattung. Wie abgebildet etwa 
€ 7370, www.garpa.de Q

2  Getränkespender 
Gerade im Sommer kann man 
gar nicht genug trinken. Und  
in dem 8-Liter-Glasgefäß  
(kl. Foto l.) von Madam Stoltz 
mit Zapfhahn sieht Wasser  
mit Zitronen oder Minzblättern 
gleich noch mal so schön aus. 
Das Gefäß mit Deckel steht  
in einem Draht gestell.  
19 x 19 x 31 cm, € 39,90,  
über www.luiseundfritz.de
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1  To-go-Grill  
Unkompliziert für Strand,  
Garten oder Terrasse: Der 
kompakte Holzkohlegrill von 
Eva Solo mit Ø 27,5 cm Grill-
fläche, 40 cm Höhe und 5 kg 
Gewicht ist dank drei Griffen 
und Gurt transportabel. € 150, 
über www.onekitchen.com 

STILVOLL &    handlich
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